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Culinaire BBQ
Vraag naar onze specialiteiten

GRATIS kraslot 
bij besteding van 

€ 5,- of meer
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Vraag naar onze specialiteitenVraag naar onze specialiteiten

Hammousse

150 gram   199

Gepaneerde 
kipschnitzels

4 barbecuehamburgers 
+ 4 barbecueworstjes  

Pollo Siciliano      

100 gram 130

samen 595
4 stuks  500

Asperge-
beenhamschotel 

SPECIAL

VLEESWARENKOOPJE

per portie 499

Spies met 
abrikoosjes

BENODIGDHEDEN
• 500 g varkenshaas, in stukken gesneden
•  24 gedroogde abrikoosjes, geweld in 

water
• Naanbrood
• Houten spiesen

MARINADE
• 4 eetlepels olijfolie
• 2 eetlepels garam masala-poeder
• 2 eetlepels azijn

TANDOORI-MAYONAISE
• 4 eetlepels mayonaise
• 1 eetlepel tandoori-pasta
• 1 eetlepel crème fraîche

BEREIDING
Marineer de blokjes varkenshaas in de 
marinade en laat deze 2 uur intrekken. Rijg 
de blokjes en de abrikoosjes om en om aan 
de spies. Rooster de spies op de barbecue 
of in de grillpan in ongeveer 5 minuten aan 
beide kanten.
Serveer met het afgebakken aanbrood en 
de tandoori-mayonaise.

100 gram rosbief + 
100 gram fi let 
american 
samen 299

KEURSLAGERKOOPJE

Pollo Siciliano      

30
Hollandse kippenpoot op z’n 
Italiaans met frisse sinaasappel, 
krokante amandel en zoute 
kappertjes
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